SPEISEPLAN | 27. KW | 29.06.2026 - 05.07.2026

Bestellungen und Abbestellungen werden bis 8:00 Uhr fir den jeweiligen Liefertag entgegengenommen (fir Samstag/Sonntag bis Freitag 14:00 Uhr). Privatkunden zahlen von Montag bis Freitag for alle
Gerichte 6,10 EUR (MAXI-Gericht 6,90 EUR), am Wochenende/Feiertag 7,50 EUR. Preise fir Firmenkunden (Gericht ROT, GELB, GRUN, MAXI, SILBER, BLAU) werden individuell vereinbart. Es gelten unsere AGB.

LA@.A

ROT GRUN MAXI WOCHENMENU
Wildlachs a la Florentin Thiringer Rostbratwurst Linseneintopf Linseneintopf Gnocchi-Gemisepfanne Putenroulade Montag bis Sonntag
Mont Wildlachsfiletsticke mit deftiger SoBe, mit Kamenzer Wurstchen mit 2 Kamenzer Wurstchen mit Karotten, Zucchini mit brauner RahmsoRe,
ontag in Rahmspinatsole, Saverkraut und Frihlingszwiebeln, Kartoffeln qutoffelsalqt
29.06.2026 dazu Bandnudeln und Kartoffelpuree, an Barlauch-FrischkdsesoBRe, = und Kohlrabigemise mit 1 Paar Wiener
dazu Senf Woirstchen
A,C DG, I 1,3,4,6,7 A, G 1 J K S 1,4,6 ALK S 1,4,6 ALK S A, C G| 3 ALG LK P 4,70 EUR*
Schweineschnitzel 4 Hausgemachte Tomaten-Basilikumtopf Schweineschnitzel Veggie Maultaschen Schweinesteak . 1,4,6,7.A,CG1JKS
Di t mit deftiger SoBe, Quarkkaulchen mit Hornchennudeln, mit deftiger SoBe, in leichter RohmsoBe, mit Cremechampignons on WOChe”e”de”;;:"Eaael;
lenstag Buttergemuse dazu Zucker und FleischkléBchen, ButtergemUse mit buntem SommergemUse | und Petersilienkartoffeln 2
30.06.2026 und Krduterkartoffeln und Apfelmus bestreut mit Kése und Krauterkartoffeln
3 AL CG LI KS 4,5 AL C G K AL CG IS 3 ALCG 1 JKS 3 AL C G| AL G IKS BOWL / SALAT
Panierte Scholle Hausgemachtes Grdupcheneintopf Makkaroni Mediterrane Makkaroni Montag bis Freitag
Mitt h goldbraun gebraten, Huhnerfrikassee mit Kohlrabi, mit Tomatensole, Gemisepfanne mit TomatensoBe, (auBer an Feiertagen)
Ittwoc mit KrdutersoBe mit Reis Fleischeinlage dazu Reibekdse mit Zucchini, Sellerie, dazu Reibekése
01.07.2026 und Petersilienkartoffeln und Petersilie Oliven und Paprika, @
an Petersilienkartoffeln
ALCD, LK Lp ALLKS AGI |9 ALK AT G, I B1 Wassermelonensalat
L . . . . mit Salatmix, Rucola,
chh5|scher Sauerbraten Spaghetti Bolognese Bunter o Spaghetti Bolognese Spmat _ 1 _GroBer Germknodel Wassermelone, Gurke
Donnerstag mit BroyensoBe, Sqmmgrgemuseelntopf mit 2 Setzeiern mit l\/\ohm, und Hirtenkdse,
mit ROS|nenrotk__<)h\ mit FleischkléBchen und Salzkartoffeln an VanillesoBe dazu Limetten-Minz-
02.07.2026 und KartoffelkloBen Dressing
6,10 EUR
1,345 ALC I KR 3 AL LS ALCILKS 3 ALLS AL C G, I, K 2,3 ALC G G,J
Gegrilltes Geflugelsteak Panierte Jagdwurstscheibe | Sdchsischer Fleckeeintopf | Panierte Jagdwurstscheibe ' Blumenkohlbratling Wirsingkohlroulade B2 Fitnesssalat
Freit in Pfefferrahmsofe, mit Jagersole, sUB-sauer, mit Jagersole, mit TomatensoBe mit deftiger SoBe it Sellatimite, Tomeie
reitag mit GemuUse auf ButtergemUse, mit Kartoffelwirfel auf ButtergemUse, und Kartoffel-Kasepuree und Petersilienkartoffeln Curle Rddie‘schen !
03.07.2026 und Bandnudeln mit Salzkartoffeln und GewUrzgurke mit Salzkartoffeln Karotée, Sprossen '
und Putenstreifen,
3 ALCGLJLKP 13456 ALCGLLKS | 7 ALLLKRS | 1,346 A, CG 1 JKS ALCG LK @ 3 ALCLLKS dazu Honig-Senf-Dressin
Wourstgulasch s 8 Séchsische Kartoffelsuppe 6,10 EUR
S mit Paprika . y -y mit Wurstwirfel,
amstag und Kartoffelpuree, B i dazu Dessert
04.07.2026 | dozu Dessert . ~ .| 750EUR
7,50 EUR e i8S
1,3,4,6 AL G K S “ . ' - J - 1,4,6 ALG 1K S
Schweinsroulade \'\,— ¥ » = Bautzner Senfbraten
S t mit deftiger SoBe, ! ‘ "‘\( 4 * ' .4 mit Bratensofe,
onntag Leipziger Allerlei 3 B\ rx g * | Bayrisch Kraut
05.07.2026 und Kartoffeln, - & L . | und Kartoffeln,
dazu Pudding 4 " e dazu Pudding
750 EUR  37AEGH1LKS A o = 7,50 EUR 13,4, 7A,E G H, 1), K S
Allergene: A-glutenhaltiges Getreide (A-Weizen, A>-Roggen, A*-Cerste, A*-Hafer, A*-Dinkel, A>-Emmer, A”-Khorasan-Weizen), B-Krebstier, C-Ei, D-Fisch, E-Erdnuss, F-Sojabohne, G-Milch, H-Schalenfrucht (H'-Mandeln, H*-Haselnuss, H*-Walnuss, H*-Kaschunusse, H*-Pecanisse, Hé-Paranusse, H’-Pistazien, H3-Makadamianusse), I-Sellerie, J-Senf,

K-Schwefeldioxid/Sulfite, L-Sesam, M-Lupine, W-Weichtiere. Kennzeichnung: P-Geflugelfleisch, R-Rindfleisch, S-Schweinefleisch. Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstarker, 3 mit Farbstoff, 4 mit Antioxydationsmittel, 5 Geschwefelt, 6 mit Phosphat, 7 mit StBungsmitteln, 8 Gewachst, 9 Geschwarzt.
Nahrwertangaben kénnen bei der La Ola Menuservice GmbH erfragt werden. Aufgrund von Zusammenfihrungen der verschiedenen Speisekomponenten, kénnen sich Inhaltsstoffe vermischen. Wir kénnen daher nicht ausschlieBen, dass in den angebotenen Speisen noch weitere Inhaltsstoffe vorhanden sind

La Ola Meniservice GmbH

info@laola-menueservice.de

www.laola-menueservice.de

Telefon 0800. 168 99 99 (kostenfrei)

www.bestellung-menueservice.de



