SPEISEPLAN | 22. KW | 25.05.2026-31.05.2026

Bestellungen und Abbestellungen werden bis 8:00 Uhr fir den jeweiligen Liefertag entgegengenommen (fir Samstag/Sonntag bis Freitag 14:00 Uhr). Privatkunden zahlen von Montag bis Freitag for alle
Gerichte 6,10 EUR (MAXI-Gericht 6,90 EUR), am Wochenende/Feiertag 7,50 EUR. Preise fir Firmenkunden (Gericht ROT, GELB, GRUN, MAXI, SILBER, BLAU) werden individuell vereinbart. Es gelten unsere AGB.

LA@.A

ROT GRUN MAXI WOCHENMENU
Schweinebraten Milchgrie Montag bis Sonntag
Montag mit BratensoBe, dazu kalte Schattenmorellen H .
Weinkraut : g . . 7,50 EUR ausgemachtes
R o Krnddel, Pfingstmontag Pfingstmontag Pfingstmontag Pfingstmontag Beefsteak
dazu Kompott mit buntem Nudelsalat
7,50 EUR 1,3,4,A,G,1,J,S 7 A, G 4,50 EUR*
Sdchsischer Sauverbraten Oma’s Sahneheringsfilet Linseneintopf Linseneintopf Kdsespatzle Mediterranes . AC G S
Di t mit BratensoRe, in feiner SoBe, mit Kamenzer Wirstchen mit Kamenzer Wirstchen mit Rostzwiebeln Schweinesteak on WOChe”e”de”;;‘;'E’ael;
lenstag Rosinenrotkohl mit Paprikakrautsalat mit wirzigen 2
26.05.2026 und KartoffelkloRen und Salzkartoffeln Kartoffelspalten
1,3, 4,5 AL LK R 7 AL C DG, K 1,4 ALK S 1,4 ALK S AL C G| ALLK'S BOWL / SALAT
Paniertes Schollenfilet Gefillte Paprikaschote Deftiger Kesselgulasch Deftiger Kesselgulasch Gebackener Blumenkohl 4 Quarkeierkuchen Montag bis Freitag
Mi h »Finkenwerder Art" (mit Hackfleisch) mit Kartoffelsticken mit Kartoffelsticken mit KrautersoRe mit Zucker (auBer an Feiertagen)
ittwoc mit KartoffelpUree, in TomatensofRe, und Paprika, und Paprika, und Kartoffel-Erbsenstampf = und Apfelmus
27.05.2026 dazu Gurkensalat dazu Reis dazu eine Scheibe Brot dazu eine Scheibe Brot B1 Kichenmeistersalat
mit Salatmix, Gurke,
4 A,CD,G ACLLS |17 A,C G KS | 17 AL C G 1,0 KS ACGLK 45 A, C G K Paprikamix, Tomate,
. . . . . . . L. Schinkenstreifen,
Paniertes Putenschnitzel Spaghetti Soljanka Spaghetti 2 Spiegeleier Linguine Kase und Ei,
D mit Zitronenecke, mit Schinkenstreifen, mit Wurststreifen mit Schinkenstreifen, mit Bratkartoffeln, mit R&ucherlachs dazu Joghurt-Dressing
onnerstag | ., G kenkartoffelsalat an sahniger SoBe und Paprika, an sahniger SoBe dazu kleiner Salat und Zitronenpesto 590 EUR
28.05.2026 - Kaltmenu dazu Scheibe Brot 1A EGILS
ACLIJLKP 1,4,6 A,CG I, S 1,4,6,7 ALF G J K MS 1,4,6 AL CG IS C 1K AL D, | Ez K h d H
B2 Kichernder Hirte
Deftiges Feuerfleisch Champignonpfanne WeiBer Bohneneintopf Deftiges Feuerfleisch Bandnudeln 4 Fischstdbchen it Salletmig, Mitaildas
Freit mit Paprika mit frischer Petersilie, mit Kartoffelsticken mit Paprika mit grinem Spargel auf RahmgemUse, Vidharersse Iund Curle '
reitag und Zwiebeln, an Sahnekartoffelpiree und Kasslerwirfel und Zwiebeln, und BérlauchsoBe mit KartoffelpUree clemu Limsien-inz '
29.05.2026 an Bratkartoffeln an Bratkartoffeln Dressing
5,90 EUR
ALG L J K S AL G, |, K 1,4, 6 ALG I KS ALG 1 KS A, C G A,C DG K @,
Geflugelleber Spinat
S mit KartoffelpUree, mit RUhrei
amstag auf Zwiebelbett, und Kartoffeln,
30.05.2026 dazu Kompott o 0 . dazu Kompott
7,50 EUR Am Pfingstmontag, den 25.05.2026, ist keine 7,50 EUR
AL G LK P Q 3 AL C G K
o Bestellannahme! Ab- bzw. Zubestellungen sind nur
Feines Wurzfleisch o o Wy . Kasslersteak
Sonnta vom Schwein, bis Freitag, 22.05.2026, 14 Uhr moglich. mit Rahmobe,
g mit Gemusereis, Kartoffeln
31.05.2026 dazu Dessert und Specksauerkrout
7,50 EUR dazu Dessert
3 ALG LS 750 EUR  134¢6A,G11KsS
Allergene: A-glutenhaltiges Getreide (A-Weizen, A>-Roggen, A*-Cerste, A*-Hafer, A*-Dinkel, A>-Emmer, A”-Khorasan-Weizen), B-Krebstier, C-Ei, D-Fisch, E-Erdnuss, F-Sojabohne, G-Milch, H-Schalenfrucht (H'-Mandeln, H*-Haselnuss, H*-Walnuss, H*-Kaschunisse, H*-Pecanisse, Hé-Paranusse, H’-Pistazien, H-Makadamianusse), I-Sellerie, J-Senf,

K-Schwefeldioxid/Sulfite, L-Sesam, M-Lupine, W-Weichtiere. Kennzeichnung: P-Geflugelfleisch, R-Rindfleisch, S-Schweinefleisch. Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstarker, 3 mit Farbstoff, 4 mit Antioxydationsmittel, 5 Geschwefelt, 6 mit Phosphat, 7 mit StBungsmitteln, 8 Gewachst, 9 Geschwarzt.
Nahrwertangaben kénnen bei der La Ola Menuservice GmbH erfragt werden. Aufgrund von Zusammenfihrungen der verschiedenen Speisekomponenten, kénnen sich Inhaltsstoffe vermischen. Wir kénnen daher nicht ausschlieBen, dass in den angebotenen Speisen noch weitere Inhaltsstoffe vorhanden sind

La Ola Meniservice GmbH

info@laola-menueservice.de

www.laola-menueservice.de

Telefon 0800. 168 99 99 (kostenfrei)

www.bestellung-menueservice.de



