SPEISEPLAN |16. KW | 13.04.2026-19.04.2026

Bestellungen und Abbestellungen werden bis 8:00 Uhr fir den jeweiligen Liefertag entgegengenommen (fir Samstag/Sonntag bis Freitag 14:00 Uhr). Privatkunden zahlen von Montag bis Freitag for alle
Gerichte 6,10 EUR (MAXI-Gericht 6,90 EUR), am Wochenende/Feiertag 7,50 EUR. Preise fir Firmenkunden (Gericht ROT, GELB, GRUN, MAXI, SILBER, BLAU) werden individuell vereinbart. Es gelten unsere AGB.

LA@.A

ROT GRUN MAXI WOCHENMENU
Sdchsischer Biergulasch Currywurst Linseneintopf Currywurst Asiatische GemuUsepfanne = Zartes Huhnerfrikassee Montag bis Sonntag
Mont mit Paprika, Zwiebeln in fruchtiger TomatensoBe, mit Knackwurstscheiben in fruchtiger TomatensoRe, ,SUB-sauer" mit buntem Gemise, . .
el und hausgemachten mit Kartoffelpuree mit Kartoffelpuree mit Basmatireis an Butterreis Schwelneschnltzel
13.04.2026 Knodeln bunt garniert,
mit Nudelsalat
3 ALG LK S 1,4 ALG K S 1,4,6 ALK S 1,4 AL G | K S ALF | ALG I P 4’50 EUR*
Gebratene Leber Makkaroni "Saloniki" MilchgrieB Makkaroni "Saloniki" Rahmspinat Gedunsteter Fisch . 7ALCG S
Di t im Zwiebelbett, mit Hackfleisch, dazu Zucker & Zimt mit Hackfleisch, mit Ruhrei "Andalusische Art" on WOChe”e”de”;;:"Eaael;
lenstag an Kartoffelbrei, Zwiebeln und Erdbeerkompott Zwiebeln und Kartoffeln an Reisnudeln 0
14.04.2026 dazu Bauernsalat und Hirtenkdse und Hirtenkdse
ALG LK S AL CG S A, G A, CG,I S 3 AL C G K A, DG, | BOWL / SALAT
Hackbraten Wourstgulasch Sorbische Hochzeitssuppe | Hackbraten Gemiselasagne Nudelpfanne ,Jdger Art" Montag bis Freitag
Mitt h an Bratensofe, mit Reis mit LeberkloRchen an Bratensofe, mit Spinat, Tomaten, mit Zwiebeln und Pilzen, (auBer an Feiertagen)
Ittwoc mit Mischgemuse und Eierstich mit Mischgemise Karotten und Basilikum, an Kdse-KrautersoBe
15.04.2026 und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln Uberbacken mit Edamer-Kése B1 Kichenmeistersalat
mit Salatmix, Gurke,
3 A,CG1LLKS 1,46 ALLS ACGLS | 3 A,C G 10 KS A,C Gl A,CG,I Paprikamix, Tomate,
. . . . . . . Schinkenstreifen,
Deftiger Schweinebraten Schnittlauchquark Cremige Tomatensuppe Schnittlauchquark Joghurt-Kasiserschmarrn Schweinerickensteak Kase und Ei,
D in BratensoBe, mit Butter mit Hornchennudeln mit Butter mit heiBer VanillesoBe an dunkler RahmsoBe, dazu Joghurt-Dressin
onnerstqg . . . . . ddzu Joghurt-Dressing
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln, und FleischkléRchen, und Salzkartoffeln, mit Brokkoli 590 EUR
16.04.2026 und Kl6BRen dazu saure Gurke dazu Reibekdse dazu saure Gurke und Kartoffelptree 1A EGILS
134,5 ALLLKS 7 G K ACGLS |7 GK | 23 ACG | 3 AL G 14K S @ .
X . . o . . L " X B2 Kichernder Hirte
Paniertes Fischfilet Spirelli Gruner Bohneneintopf Spirelli Gemisebratling Steakhouse-Pfanne mitt Sallsiimibe, [Hiranides
Freit mit KréutersoBe, mit TomatensoBe, mit Kasslerwurfel mit TomatensoBe, mit Kresse-Rahmsol3e, mit Butterbohnen, Vidharersse Iund Curle '
reitag Rotkraut dazu Reibekdse und Kartoffeln dazu Reibekdse an Bulgur gebratenen Fleischballchen, | g7y Limetten-Minz- '
17.04.2026 und Kartoffelptree (Ljﬂd Bgrbtecf?elsoﬁlet, Dressing
azu Kartoffelspalten 5,90 EUR
1,4 A,C DG K ALG, | 1,4, 6 ALLKS AL G, | AL C G, 3,4,5 ALFEG 1, J, K S G J
Schinkenrihrei Kimmelbraten
S mit Tomatenwdirfel mit BratensoBRe,
amstag und Kartoffelpuree, Kartoffeln
18.04.2026 dazu Dessert und Leipziger Allerle],
7,50 EUR dazu Dessert
13,46 ALCGKS 7,50 EUR 3,A,G, 10K S
Erbseneintopf Geflugelragout
S t mit Knackwurstscheiben, mit Pilzen
onntag dazu Joghurt und Kartoffelpuree,
19.04.2026 7,50 EUR dazu Joghurt
7,50 EUR
1,4,6 AL G J K S A, G I P
Allergene: A-glutenhaltiges Getreide (A-Weizen, A>-Roggen, A*-Cerste, A*-Hafer, A*-Dinkel, A>-Emmer, A”-Khorasan-Weizen), B-Krebstier, C-Ei, D-Fisch, E-Erdnuss, F-Sojabohne, G-Milch, H-Schalenfrucht (H'-Mandeln, H*-Haselnuss, H*-Walnuss, H*-Kaschunisse, H*-Pecanisse, Hé-Paranusse, H’-Pistazien, H-Makadamianusse), I-Sellerie, J-Senf,

K-Schwefeldioxid/Sulfite, L-Sesam, M-Lupine, W-Weichtiere. Kennzeichnung: P-Geflugelfleisch, R-Rindfleisch, S-Schweinefleisch. Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstarker, 3 mit Farbstoff, 4 mit Antioxydationsmittel, 5 Geschwefelt, 6 mit Phosphat, 7 mit StBungsmitteln, 8 Gewachst, 9 Geschwarzt.
Nahrwertangaben kénnen bei der La Ola Menuservice GmbH erfragt werden. Aufgrund von Zusammenfihrungen der verschiedenen Speisekomponenten, kénnen sich Inhaltsstoffe vermischen. Wir kénnen daher nicht ausschlieBen, dass in den angebotenen Speisen noch weitere Inhaltsstoffe vorhanden sind

La Ola Meniservice GmbH

info@laola-menueservice.de

www.laola-menueservice.de

Telefon 0800. 168 99 99 (kostenfrei)

www.bestellung-menueservice.de



