SPEISEPLAN | 01. KW | 29.12.2025- 04.01.2026

Bestellungen und Abbestellungen werden bis 8:00 Uhr fir den jeweiligen Liefertag entgegengenommen (fir Samstag/Sonntag bis Freitag 14:00 Uhr). Privatkunden zahlen von Montag bis Freitag fur alle
Gerichte 5,90 EUR (MAXI-Gericht 6,70 EUR), am Wochenende/Feiertag 7,50 EUR. Preise fir Firmenkunden (Gericht ROT, GELB, GRUN, MAXI, SILBER, BLAU) werden individuell vereinbart. Es gelten unsere AGB.

LA@.A

ROT GRUN MAXI WOCHENMENU
Sdchsischer Biergulasch Thiringer Bratwurst Linseneintopf Sdchsischer Biergulasch Penne Hihnerfrikassee Montag bis Sonntag
Mont mit Nudeln mit deftiger SoBe, sUBR-sauer abgeschmeckt, mit Nudeln mit Spinat-Erdnuss-SofRe, mit Champignons
el Sauerkraut mit T Wiener Wurstchen dazu Hartkdése und Spargel, Gebdckene.s
2912.2025 und Kartoffeln an Krauterreis Rotbarschfllet
paniert, mit Kartoffelsalat
3 ALCLLS 13,46 ALLKS | 146 ALks |3 ALGLYS AL G E G H,I ALLP und Remoulade
Hirschgulasch Gefillte Paprikaschote MilchgrieB Hirschgulasch Vegetarisches Bautzner Senfbraten 4,50 EUR*
Di mit KloRen (mit Hackfleisch) dazu Zucker & Zimt mit KloBen Bauernomelett mit BratensofBe, 7A.CDFGLLK
lenstag und Rotkohl an dunkler RahmsoRe, und Erdbeerkompott und Rotkohl dazu Spreewdlder Gurke Bayrisch Kraut
30.12.2025 mit Butterkartoffeln und Kartoffeln O NN Y AT a—
7,50 EUR
13,4 ACGLK | 3 AVEG1,LKS aG | 134 ACGLK | 7 CGK | 134 ALLLKS
SchaschlikspieB Lachsforellenfilet
Mittwoch mit ungarischem Letscho mit Rotkraut
und Kartoffelbrei, . < . . und Butterkartoffeln,
T LS ozl Doscort Silvester Silvester Silvester Silvester oz Doceort
7,50 EUR 7,50 EUR
7 ALG, 1K S 1,4 AL D,G, I, K
Hdhnchenkeule Krautnudeln
Donnerstag mit BratensoBe, mit Wurstwrfel
Rotkraut B . . . dazu Kompott
01.01.2026 und Salzkartoffeln Neujahr Neujahr Neujahr Neujahr 4‘3—7'50 FUR J o B
dazu Kompott EIN '
7,50 EUR a4 ALK e . BEI DEM DU
DIE RICHTUNG
Putenbraten 4 Hausgemachte BESTIMMST!
Frei in feiner SoPRe, Quarkkaulchen -
reitag mit Salzkartoffeln _ - = _ dazu Zucker
02.01.2026 und Blumenkohl 16 AplElmuE
3 Al LK P 4,5 A, C G K
Deftiger Kochklopse
S WeiBkrauteintopf in DillsoBe,
amstag mit Knackwurstscheiben, mit Kartoffeln,
03.01.2026 dazu Obst dazu Obst
7,50 EUR OI %% h I h e S 7,50 EUR
1,4, 6 G, JKS La a WUnsC t nen elnen gUten tart A,CG I, J KS
Wiener Saftgulasch % d J h 2 O 2 6 Kaninchenbraten
S t mit Hornchennudeln, I n G S n e U e G r . mit BratensoBe,
onntag dazu Dessert Mohren
04.01.2026 7,50 EUR und Kartoffeln,
dazu Dessert
3 ALLLS 7,50 EUR 3,A1G,1,K
Allergene: A-glutenhaltiges Getreide (A-Weizen, A>-Roggen, A*-Cerste, A*-Hafer, A*-Dinkel, A>-Emmer, A”-Khorasan-Weizen), B-Krebstier, C-Ei, D-Fisch, E-Erdnuss, F-Sojabohne, G-Milch, H-Schalenfrucht (H'-Mandeln, H*-Haselnuss, H*-Walnuss, H*-Kaschunisse, H*-Pecanisse, Hé-Paranusse, H’-Pistazien, H-Makadamianusse), I-Sellerie, J-Senf,

K-Schwefeldioxid/Sulfite, L-Sesam, M-Lupine, W-Weichtiere. Kennzeichnung: P-Geflugelfleisch, R-Rindfleisch, S-Schweinefleisch. Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstarker, 3 mit Farbstoff, 4 mit Antioxydationsmittel, 5 Geschwefelt, 6 mit Phosphat, 7 mit StBungsmitteln, 8 Gewachst, 9 Geschwarzt.
Nahrwertangaben kénnen bei der La Ola Menuservice GmbH erfragt werden. Aufgrund von Zusammenfihrungen der verschiedenen Speisekomponenten, kénnen sich Inhaltsstoffe vermischen. Wir kénnen daher nicht ausschlieBen, dass in den angebotenen Speisen noch weitere Inhaltsstoffe vorhanden sind

La Ola Meniservice GmbH

info@laola-menueservice.de

www.laola-menueservice.de

Telefon 0800. 168 99 99 (kostenfrei)

www.bestellung-menueservice.de



